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% GRAND HOTEL WIEN

24. Dezember 2016 - Dinner “Grand Brasserie”
Festmeni / Gala Menu € 75,00

Krbis-Zimtfrischkaseschnitte mit Granatapfel

* k% %

Hummerconsommé mit pochiertem Wachtelei

* * *

Rindsfiletsteak mit Steinpilzravioli und Winterportulak

oder

Rehriickenmedaillons mit Topinamburcréme,
Marsaladattel und Hagebuttenglace

oder

Gegrilltes Wildlachsfilet mit Pommery Senfkruste,
Schwarzwurzelragout und Gittererdépfeln

* k% %

Bitte wahlen Sie Ihr
Dessert von unserem reichhaltigen Weihnachtsbuffet

Pumpkin-cinnamon-fresh cheese slice with pomegranate

* % %

Lobster consommé with poached quail egg

* % *

Beef tenderloin steak
with cépe mushroom ravioli and winter purslane

or

Roe deer loin medallions with Jerusalem artichoke cream,
Marsala dates and rose hip glace

or

Grilled wild-growed salmon with Pommery mustard crust,
salsify ragout and fried potatoes

* % %

Please choose your dessert
from our rich buffet selection

Preise inkl. aller Abgaben. Anderungen vorbehalten / Prices including all taxes. All rates are subject to change without prior notice.
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